
Menu du Marché
…renouvelé chaque semaine…

2

Entrées

Salade de betteraves à la chèvre, segments d’orange, gel orange, chips de tapioca
Beet salad with goat cheese, orange segments, orange gel, tapioca chips

Langoustine, céleri pommes Granny Smith, aïoli vert, gel citron
Langoustine, celery, Granny Smith apples, green aioli, lemon gel

Plats principaux

Filet de lieu noir, risotto d’épeautre, artichaut tourné, beurre noisette aux câpres 
Coalfish fillet, spelt risotto, artichoke, brown butter with capers 

Suprême de pintade farcie à l’écrevisse, bisque au jus corsé
Guinea fowl supreme stuffed with crayfish, bisque with full-bodied sauce

Desserts

Trio de glaces et sorbets maison 
Trio of homemade ice creams and sorbets 

Pâtisserie du moment
Pastry of the moment

 

Servi uniquement le midi du mardi 03.02.26 au samedi 07.03.2026

2 plats 49.00 CHF
 3 plats 59.00 CHF

Provenance / Origin :

Langoustine / Norway lobster : Grande Bretagne / Great Britain
Volaille / Poultry : France / France
Lieu noir / Saithe : Island / Iceland


