
Entrées

Salade de betteraves, féta, clémentine
Beetroot, feta and clementine salad

Pastilla d’agneau confit, raviolis, courge et champignons, chutney de courge
Lamb confit pastilla, ravioli, squash and mushrooms, squash chutney

Plats principaux

Magret de canard, purée de panais, légumes-racines et jus corsé au cacao
Duck breast, parsnip purée, root vegetables and full-bodied cocoa juice

Lieu noir mariné au miso, beignet de céleri, beurre blanc au citron confit, radis
Miso-marinated saithe, celery fritter, lemon confit beurre blanc, radish

Desserts

Trio de glaces et sorbets maison 
Trio of homemade ice creams and sorbets 

Pâtisserie du moment
Pastry of the moment

 

Menu du Marché
…renouvelé chaque semaine…

Servi uniquement le midi du lundi 17.11.2025 au samedi 22.11.2025

2 plats 49.00 CHF
 3 plats 59.00 CHF

Provenance / Origin :

Agneau / Lamb :  Islande / Iceland
Canard / Duck :  France / France

Lieu noir / Saithe : Islande / Iceland
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