
Entrées

Tartar de saumon, crème citronné
Salmon tartar, lemon cream

Œuf parfait, velouté froid de carottes, gingembre
Perfect egg, cold carrot and ginger soup

Plats principaux

Lieu noir, purée de patates douce, poêlée de fenouils, beurre blanc à l’orange
Saithe, sweet potato purée, pan-fried fennel, orange beurre blanc

Onglet de veau rôti, purée de panais, vanille, carotte glacée, jus réduit au porto
Roast veal fillet, parsnip purée, vanilla, glazed carrot, port reduced juice

Desserts

Trio de glaces et sorbets maison 
Trio of homemade ice creams and sorbets 

Pâtisserie du moment
Pastry of the moment

 

Menu du Marché
…renouvelé chaque semaine…

Servi uniquement le midi du lundi 12.05.2025 au samedi 17.05.2025

2 plats 49.00 CHF
 3 plats 59.00 CHF

Provenance / Origin :

Saumon / Salmon : Ecosse / France
Lieu noir / Saithe : Islande / Iceland

Veau / Veal : Suisse / Switzerland
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